


12H40 | CHEF CARLOS MESTRE E ALUNOS,
ESCOLA DE HOTELARIA E TURISMO DE FARO

15H40 | TIAGO BRAGA,
BAKE MY DOG HAPPRXNCEDORES DO “IDEIAS EM CAIXA”
CONCURSO DE IDEIAS DE NEGOCIO DA UNIVERSIDADE DO ALGARVE

DAS 10H00 AS 17H30

EXPOSICAO E VENDA DE PRODUTOS LOCAIS DO ALGARVE E
PROVINCIAS DE HUELVA E CADIZ

11HO00 | AULA DE CULINARIA N° 3

CHEF JORGE RODRIGUES E ALUNQS
ESCOLA DE HOTELARIA E TURISMO VRSA

14H30 | AULA DE CULINARIA N°4
CHEF ALEXANDRA CAETANO, TERTULIA ALGARVIA

16H00 | AULA DE CULINARIA N°5
CHEF DANIEL DEL TORO, DDT - HUELVA

INTERNACIONALIZAGCAO

COMERCIALIZACAO

FINANCIAMENTO

INOVACAO

PROJETOS

COZINHA E DEGUSTAGCAO DE PRODUTOS

CHEFES MARGARIDA RODRIGUES, RICARDO ENCARNACAD
ALUNOS DE COZINHA E RESTAURANTE BAR DA ESCOLA SECUNDARIA
LAURA AYRES DE QUARTEIRA

TRANSFORMAGAO E USOS DE PRODUTOS

DAVID SANTO — ENG. ALIMENTAR
PAULO VENTURA — MELGARBE

EXPOSICOES E PERCURSO PEDESTRE

10H00
INAUGURAGCAO DA EXPOSICAO

“ALFARROBA, O NOSSO PATRIMONIO” — ORG. MUSEU MUNICIPAL LOULE

10H30

PERCURSO TURISTICO E CULTURAL

“POMAR MISTO DE SEQUEIRO” - 2,5 KM

POLO MUSEOLOGICO DOS FRUTOS SECOS,

EXPOSIGCAO “ALFARROBA — MEMORIA(S) DE UMA VIDA”

DA FOTOGRAFA LUISA MELAO.

POMAR MISTO, DEGUSTAGAO DE DOGARIA DE FIGO, AMENDOA
E ALFARROBA.

(LIMITADO A 15 PARTICIPANTES)

NAO PERCA ESTE FESTIVAL
DE SABERES E SABORES
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