


DAS 10H00  ÀS 17H30 

EXPOSIÇÃO E VENDA DE PRODUTOS LOCAIS DO ALGARVE E 
PROVÍNCIAS DE HUELVA E CÁDIZ

ESPAÇO MERCADO DE PRODUTORES

INTERNACIONALIZAÇÃO

COMERCIALIZAÇÃO

FINANCIAMENTO

INOVAÇÃO

PROJETOS

ESPAÇO ENCONTROS B2B
SUJEITO A INSCRIÇÃO
ESPAÇO ENCONTROS B2B
SUJEITO A INSCRIÇÃO
ESPAÇO ENCONTROS B2B

PROGRAMAÇÃO  
PALÁCIO 
GAMA LOBO 
EM LOULÉ

NOV.
202 113

SHOW COOKING
12H40 | CHEF CARLOS MESTRE E ALUNOS,
                   ESCOLA DE HOTELARIA E TURISMO DE FARO

15H40 | TIAGO BRAGA, 
                     BAKE MY DOG HAPPY – VENCEDORES DO “IDEIAS EM CAIXA” 

                            CONCURSO DE IDEIAS DE NEGÓCIO DA UNIVERSIDADE DO ALGARVE

COZINHA E DEGUSTAÇÃO DE PRODUTOS

CHEFES MARGARIDA RODRIGUES, RICARDO ENCARNAÇÃO E 
ALUNOS DE COZINHA E RESTAURANTE BAR DA ESCOLA SECUNDÁRIA 
LAURA AYRES DE QUARTEIRA

TRANSFORMAÇÃO E USOS DE PRODUTOS

DAVID SANTO – ENG. ALIMENTAR
PAULO VENTURA – MELGARBE

ESPAÇO DEMONSTRAÇÃO VITALIZAR

EXPOSIÇÕES E PERCURSO PEDESTRE

10H00 

INAUGURAÇÃO DA EXPOSIÇÃO
“ALFARROBA, O NOSSO PATRIMÓNIO” – ORG. MUSEU MUNICIPAL LOULÉ

10H30 

PERCURSO TURÍSTICO E CULTURAL 
“POMAR MISTO DE SEQUEIRO” -  2,5 KM
POLO MUSEOLÓGICO DOS FRUTOS SECOS, 

EXPOSIÇÃO “ALFARROBA – MEMÓRIA(S) DE UMA VIDA” 

DA FOTÓGRAFA LUÍSA MELÃO.

POMAR MISTO, DEGUSTAÇÃO DE DOÇARIA DE FIGO, AMÊNDOA 

E ALFARROBA. 

(LIMITADO A 15 PARTICIPANTES)

LARGO DE SÃO FRANCISCO

NÃO PERCA ESTE FESTIVAL 
DE SABERES E SABORES

11H00 | AULA DE CULINÁRIA Nº 3 

CHEF JORGE RODRIGUES E ALUNOS, 
ESCOLA DE HOTELARIA E TURISMO VRSA

14H30 | AULA DE CULINÁRIA Nº4 

CHEF ALEXANDRA CAETANO, TERTÚLIA ALGARVIA

16H00 | AULA DE CULINÁRIA Nº5 

CHEF DANIEL DEL TORO, DDT - HUELVA

LABORATÓRIO DE GASTRONOMIA
SUJEITO A INSCRIÇÃO


